
日　付 食　　品 配　　　　　　合 アレルゲン
（２８品目）

三温糖 原料糖（甘蔗原料糖　てん菜原料糖） －

だし用煮干し まいわし　食塩 －

4 美濃加茂里芋コロッケ
さといも　鶏肉　たまねぎ　砂糖　にんじん　乾燥マッシュポテト　しょうゆ　大豆油　食塩
（衣）パン粉　米粉　小麦粉

鶏肉
小麦
大豆

5 バター 生乳　食塩 乳

12
・
27

ベーキングパウダー
炭酸水素ナトリウム　グルコノデルタラクトン　酸性ピロリン酸ナトリウム
第一リン酸カルシウム　d-酒石酸水素カリウム　ステアリン酸カルシウム
食品素材（コーンスターチ）

－

12 ヨーグルト
生乳　砂糖　乳製品　ゼラチン　寒天　乳等を主要原料とする食品　乳清ミネラル
クエン酸カルシウム　香料　乳化剤　安定剤（増粘多糖類）　ビタミンD

乳
ゼラチン

13 いよかんゼリー
伊予柑果汁　砂糖・ぶどう糖果糖液糖　砂糖　乳酸Ca
ゲル化剤（増粘多糖類）　酸味料　ビタミンC　クエン酸鉄Na　香料

－

16 きな粉 大豆 大豆

18 塩こんぶ
昆布　醤油　アミノ酸液　水飴　食塩　砂糖　ソルビット　酸味料（アミノ酸等）
酸味料　塩化カルシウム　増粘多糖類　甘味料（甘草）

小麦
大豆

24 ロングウインナー 豚肉（豚脂肪含）　食塩　砂糖　香辛料（白コショウ　カルワイ　マスタード） 豚肉

25 粉からし からし粉　コンスターチ　着色料（ウコン）　増粘剤（グァーガム）　ビタミンC －

令和8年　11月　加工食品配合表

月使用の加工食品配合表は、献立表裏面の材料表に◎網掛けで表記されています。
※日付が記載していない食品は、月に３回以上使用する食品です。

※

裏面もあります



日　付 食　　品 配　　　　　　合 アレルゲン
（２８品目）

26 ミルクプリン
生乳　乳製品　植物油脂　砂糖　デキストリン　乳等を主要原料とする食品
ゲル化剤（加工デンプン、増粘多糖類）　乳化剤　香料

乳

ぜんまい水煮 ぜんまい　クエン酸　乳酸カルシウム　ビタミンC －

たけのこ千切り 孟宗竹 －

フルーツ杏仁
糖類（果糖ぶどう糖液糖　水あめ）　豆乳加工品　ももピューレー　あんず濃縮果汁
ドロマイト　糊料（増粘多糖類　加工でん粉）　加工でん粉　酸味料　乳酸Ca
クエン酸鉄Na　香料　着色料（カロチノイド）

大豆
もも
りんご

・コンタミネーションについては記載していません。
・原材料名は、業者が提出した配合表をもとに記載しています。（水の表記は省略しています。）
・併せて「年間」「学期」の加工食品配合表もご確認ください。
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